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V sodelovanju s 

Macerirana vina in 
    tipicna kulinarika



Projekt je sofinanciran v okviru Programa čezmejnega sodelovanja Slovenija-Italija 2007-2013 iz sredstev Evropskega sklada a regionalni 
razvoj in nacionalnih sredstev.
Progetto finaziato nell'ambito del Programma per la Cooperazione Transfrontaliera Italia-Slovenia 2007-2013,dal Fondo europeo di sviluppo 
regionale e dai fondi nazionali.

Pod ogrevanim šotorom na Trgu Evrope,  Nova Gorica - Gorica

Najprej so jih imenovali naravna macerirana vina, nekateri jih poznajo pod 
imenom biološka in biodinamična, vse bolj pa se uveljavlja ime  'oranžna' vina. 
Predstavljamo vam četrto vinsko barvo, ki je svoj zmagoviti pohod pričela 
neposredno iz naše soseščine, iz italijanskih Brd.  

Gre za bele vinske sorte, pridelane po postopkih za rdeče. Pri maceraciji, po 
starem so jo imenovali kuhanje vina, se vina obarvajo z značilno zlatorumeno 
barvo, saj se vino navzame barve grozdja. 

Rezultat so vina, ki so nastala s čim manj posegi, z močno izraženim značajem 
in aromo. Vina niso filtrirana, zato imajo moten videz in usedlino. Pred odprt-
jem steklenico obrnemo, da se usedlina razprši. 

Oranžna vina, živa vina.

Ob vinih boste lahko okušali jedi, ki se k oranžnim vinom lepo podajo: domače 
žlikrofe, fuže s tartufi, krodegine z repo.  Tradicionalne jedi, ki skupaj z 
'novimi – starimi' vini obetajo nova kulinarična doživetja. Vabljeni k okušanju 
in odkrivanju!

Konzumacija 10 € (kozarec s torbico in 2 brezplačni degustaciji). Ob vračilu 
kozarca vam konzumacijo vrnemo. 
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